Herzlich Willkommen in unserer Gaststube Stollburg,
wir freuen uns sehr, Sie auf Frankens hochstem Weinberg begriien zu diirfen!

GenieBen Sie bei uns typisch frankische Klassiker sowie die kreativen und saisonalen Spezialitdten unseres
Hauses. In unserer Karte legen wir sehr viel Wert auf den groBtmdglichen Einsatz regionaler Zutaten und
Produkte. Qualitdt, Frische und Natiirlichkeit stehen bei uns immer an erster Stelle. So servieren wir lhnen
Weine vom Staatlichen Hofkeller aus Wiirzburg, frischen, heimischen Fisch aus Veitshdchheim,
hausgerducherte Spezialitaten, frinkische Safte von Béhm aus Effeldorf und wir arbeiten eng mit den
ortsansassigen Metzgereien und Markten zusammen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit, angenehmen Aufenthalt & freuen uns auf ein baldiges
Wiedersehen auf der Stollburg!

Ihr Marcel Adler mit Team
Gaststube Stollburg

Tagen & Feiern auf der Stollburg

GenieBen Sie das einzigartige Ambiente auf der Stollburg und lassen Sie lhr Event zu einem
unvergesslichen Erlebnis werden!

In unserem Restaurant:

Ob festlich, musikalisch, gemiitlich oder ausgefallen - in unserem Restaurant finden Veranstaltungen fiir
Gruppen bis 75 Personen und auf der AuBenterrasse fiir weitere 100 Personen statt.

Im Weinberg:

Wir arbeiten mit ortsansassigen Gastefiihrern zusammen und bieten zu lhrem Event
Weinerlebnisfiihrungen und Fackelwanderungen zu jeder Jahreszeit an!

Sprechen Sie lIhre Wiinsche einfach mit uns ab - wir finden garantiert das Richtige fiir Sie!

Unsere Offnungszeiten:

Donnerstag: 17.00 Uhr - 21.30 Uhr ( Apr - Nov )
Freitag - Montag: 11.30 Uhr - 21.30 Uhr
Ruhetage: Di, Mi und Do

Do - Mo: Kiichenpause von 15.00 Uhr - 15.30 Uhr
So: Durchgehend warme Kiiche ab 11.30 Uhr




Bunter Salatteller
Hausgemachte Salate mit Wildkrduter-Topping & Dressing nach ,Art des Hauses"
490 €

Antipasti ( vegetarisch )
an kleiner Salatgarnitur, frinkischem Ziegenkase, dazu ofenfrisches Walnussbaguette
und Krauterpesto
8,90 €

Frankisches Leberknddelstippchen
Wiirzige Kraftbriihe mit hausgemachten Leberknddeln nach ,Omas Rezept” & Schwimmerli
4,00 €



Frankischer Sauerbraten
mit hausgemachten KartoffelklBen, leckerem Blaukraut und Wildpreiselbeeren
14,90 €

Steigerwdlder Hirschbraten
mit hausgemachten KartoffelkléBen, leckerem Blaukraut, Wildpreiselbeeren

und Sahnehaube
16,90 €

Knusperschnitzel aus der Pfanne

Schweineschnitzel in feiner Cornflakes- Semmelpanade, dazu Bauernpommes oder
Kartoffelsalat zur Wahl

12,90 €

Auf Wunsch reichen wir gerne einen saisonalen Salat als Beilage!
3,00 €



Gebratener Mainzander

Gebratener Mainzander feiner Thymian- Limettenbutter und
feinen Butterkartoffeln vom Diillstadter Kartoffelbauern, dazu ein kleiner Beilagensalat

17,50 €

Spinat- Wiesenpilzpasta ( vegetarisch )

Feine Tagliarini Nudeln mit frisch geerntetem Spinat, Pilzvariationen,
Kirschtomaten, Pesto, Wildkrautern on TOP und gehobelten Parmesanspanen

12,90 €

Kirbispasta ( vegetarisch )

Feine Tagliarini Nudeln in Knoblauchdl geschwenkt mit Hokkaidogemiise,
Kirschtomaten, Wildkrautern on TOP und Ziegenkase

13,90 €

Senden Sie GriiBe von Frankens hochstem Weinberg!
Waihlen Sie aus unseren Postkartenmotiven an unserer Bar im Innenbereich. Wenn Sie die Karte

hier vor Ort ausfiillen, schicken wir diese kostenfrei fiir Sie weg - sprechen Sie uns an ®)!



Elsdsser Flammkuchen
Flammkuchen mit Schmand, Speck, roten Zwiebeln und Lauchzwiebeln verfeinert
9,50 €

Flammkuchen Burgherr
Flammkuchen mit Schmand, roten Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Kirschtomaten
Serranoschinken, Wildkrautern und gehobelten Parmesanspéanen on top
12,50 €

Flammkuchen Walther v. d. V. ( Vegetarisch )
Flammkuchen mit Schmand, Lauchzwiebeln, Williams Christ Birnen,
Camembert, Thymian, Wildkrautern und Preiselbeer-Topping
11,50 €

Flammkuchen Lachs
Flammkuchen mit Schmand, Lauchzwiebeln, Frankischen Kirschtomaten,
Wildkrautern und gerduchertem Bio-Lachs
12,50 €

Kiirbis Flammkuchen

Flammkuchen mit Schmand, roten Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Kiirbisgem{ise,
Kiirbiskernen, Ziegenkdse, Wildkrautern on top und Pesto verfeinert

12,50 €



Frankischer Gerupfter
Camembert gerupft, nach altem Hausrezept angemacht, mit Zwiebelringen und

Bauernbrot serviert
7,90 €

Brotzeitplatte Stollburg
Hausmacher roter und weiBer Pressack, frankische Wurstauswahl, Gerupfter, Kase,
Butter und ofenfrisches Natursauerteig- Holzofenbrot
12,90 €

Altfrankische Bandelbratwiirste nach Hausrezept!

mit Weinsauerkraut und Bauernbrot oder hausgemachtem Kartoffelsalat zur Wahl

8,90 €

Duett von Birne und Ziege ( vegetarisch )

Knackige Blattsalate mit Maracuja- Senfdressing, Birnenspalten
gratiniertem Ziegenkase und hausgemachten Walnussbaguette

11,90 €



Apfelkiichle mit Zimt und Zucker
garniert mit cremigem Vanilleeis, Sahne und kleiner Obstdekoration
590 €

Eisschokolade mit Waffel & Sahnehdubchen ( 14.30 Uhr - 17.00 Uhr)
3,90 €

Eiskaffee mit Waffel & Sahneh3dubchen ( 14.30 Uhr - 17.00 Uhr)
3,90 €

Glaschen des Tages
GenieBen Sie wechselnde Dessertvariationen unserer beiden Koche Steven & Stefan
3,50 €

Eiskugeln nach Wahl
1,560 €

Informationen (iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten ausldsen k6nnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.



Frizzi-Secco

Secco, halbtrocken, leichte Zitrusnote

Hugo
Limette, Minze, Holundersirup, fill up Sekt

Aperol Sprizz (2
Orange, Aperol, Sekt, fill up Soda

Lillet wild Berry
Friichte, Lillet, Schweppes Wild Berry, Sekt & Soda

Campari 12
Campari 12
Fill up Soda oder Orange

Frizzi-Rotling

Secco, feines Beerenaroma, frischer Geschmack

0,1l

0,75l

0,25l

0,25l

0,25l

5cl
0,21

0,75l

3,10€
19,50 €

590 €

590 €

590 €

280 €
4,50 €

19,50 €



Ménchshof Pils
Ménchshof Pils
Monchshof Radler
Monchshof Radler
Kapuziner Weizen
Kapuziner Weizen
Colaweizen q2s4:59)
Colaweizen 259
Russe

Russe

Monchshof Schwarzbier

Biirgerbrau ,Haustrunk” Kellerbier

Kapuziner alkoholfreies Weizen

Monchshof alkoholfreies Naturtriib

0,25l
0,4
0,25l
0,51
0,25l
0,5
0,25l
0,51
0,25l
0,5

0,5
0,5

0,5
0,5

230 €
3,00 €
2,10 €
3,20 €
2,50 €
3,80 €
2,50 €
3,80 €
2,50 €
3,80 €

3,80 €
3,80 €

3,80 €
3,80 €



Bad Brambacher Classic

Bad Brambacher Classic

In still, medium &t spritzig erhdltlich

Apfel-, Orangensaft, Johannisbeernektar (2
Apfel-, Orangensaft, Johannisbeernektar (2
Monatssaft
Monatssaft

vom Obsthof Bohm aus Effeldorf, auch als Schorle erhiltlich!

Als Saftschorle
Als Saftschorle

Fritz Kola & Kola light aus Hamburg ()

(1;2:3:4:5:9) frHZ-kOH

Fritz Apfel-Kirsch-Holunder -Neu im Sortiment-
Cola-Mix, Orangen- & Zitronenlimonade (123:45:9

Cola-Mix, Orangen- & Zitronenlimonade (:23:4:5:9

Thomas Henry Mango Limonade (12)
Handthaler Holunderschorle

0,25l
0,75l

0,2l
0,4
0,2l
0,4

0,2l
0,4

0,33l

0,33l
0,2l
0,4

0,2l
0,4

290 €
510 €

2,20 €
3,20 €
2,40 €
3,50 €

2,20 €
3,50 €

340 €

340 €
2,30 €
330€

3,20 €
3,60 €



2017er Handthaler Stollberg, Miiller-Thurgau 0,25l 450 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, fruchtig, stoffig

2017er Handthaler Stollberg, Bacchus 0,25l 480 €
VDP. QUALITATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, blumiges Aroma

2017er Handthaler Stollberg, Silvaner 0,25l 480 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, ausgewogenes Aroma

2017er Gutswein, Kerner 0,25I 480 €
VDP. PRADIKATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, frische fruchtige Art

2017er Gutswein Rotling 0,25l 480 €
VDP. QUALITATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, Bernsteinfarben

2017er Gutswein Rot, Cuveé 0,25l 490 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, pfiffig, Beerennote

Alle offenen Weine sind auch als 0,1/ Schoppen erhdltlich!

(Jahrgénge kdnnen von den Angaben abweichen )

Weinschorle rot oder weif3 0,5 4,50 €
0,25l 3,60 €
= Alle unsere Weine beziehen wir vom Staatlichen Hofkeller Wiirzburg. Gerne k6nnen
S e Sie auch alle unsere Weine zu unseren AuBerhauspreisen erwerben - sprechen Sie

uns an!




2016er Handthaler Stollberg, Silvaner Bocksbeutel 0,75l 26,50 €
VDP. ERSTE LAGE, trocken, elegant, rassige Note, leichte Zitrusnote

2016er Wiirzburger Stein, Riesling Bocksbeutel 0,75l 25,50 €
VDP. ERSTE LAGE, trocken frisch, feinfruchtig, ausgewogen

2017er Handthaler Stollberg, Miiller-Thurgau 1,0l 1590 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, fruchtig, stoffig

2017er Handthaler Stollberg, Bacchus 1,0l 16,90 €
VDP. QUALITATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, blumiges Aroma

2017er Handthaler Stollberg, Silvaner 1,0l 16,90 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, ausgewogenes Aroma

2017er Gutswein, Kerner 1,0l 16,90 €
VDP. PRADIKATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, frische fruchtige Art

2017er Gutswein Rotling 1,0l 16,90 €
VDP. QUALITATSWEIN, halbtrocken im Geschmack, Bernsteinfarben

2017er Gutswein Rot, Cuveé 0,75l 13,90 €
VDP. QUALITATSWEIN, trocken im Geschmack, pfiffig, Beerennote

2017er Horsteiner Abtsberg Rot, Spatburgunder 0,75l 25,50 €
VDP. ERSTE LAGE, trocken zartes Burgunderrot, kraftige Struktur



Tasse Café 2,60 €

Pott Café 3,60 €
Café Haag 2,60 €
Pott Haag 3,60 €
Espresso 2,40 €
Doppelter Espresso 320 €
Espresso Macchiato 2,50 €
Cappuccino 2,80 €
Milchkaffee 340 €
Latte Macchiato 340 €

Alle Kaffeespezialitaten kdnnen sie gerne auch koffeinfrei genieBen!

Glas Tee o= 2,70 €
Earl Grey, Griiner Tee, Friichte, Rooibush,

Kamille



Obstler

Williams, Zwetschge, Mirabelle, Kirsche

Hofmann's Haselnussgeist / Haselnusslikor

aus Burgebrach

Ramazzotti

Natur, auf Eis, mit Zitrone

Fernet Branca

Absolut Wodka

Weitere Spirituosen empfiehlt Ihnen gerne unser Servicepersonal!

(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) Antioxidationsmittel (4) Koffeinhaltig) (5) mit StiBungsmittel

(6) Chininhaltig) (9) enthilt Phenylalaninquelle

2c|

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €



